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Pressemitteilung

[m]eat49 celebrating SIDE

SIDE und [m]eatery: Zwei Hamburger Konzepte feierten gestern ihr erfolgreiches

Bestehen mit Gber 600 Gasten der Hamburger Gesellschaft

Hamburg, 28. Oktober 2011 - Hamburgs erstes und einziges Funf-Sterne Design Hotel
SIDE und die [m]eatery bar + restaurant feierten gestern gemeinsam mit der
Eigentimerfamilie Gerlach, der Direktions-Doppelspitze und tber 600 geladenen

Gasten aus der Hamburger Gesellschaft ihr erfolgreiches Bestehen.

Heille Bossa-Nova-Klange, perfekt gemischte Cocktails, und die beliebtesten
Kostlichkeiten aus der [m]eatery Kiiche — wie zum Beispiel Tranchen der hausgereiften
Rinderlicken, Beeftea und leckere Tatarvariationen — sorgten fur eine umwerfende

Partystimmung.

Seit der Eroffnung im April 2001 durch Gregor Gerlach (Geschaftsfihrer Seaside
Hotels, Vorstandsvorsitzender Vapiano SE und Geschéftsfihrer Bagel Brothers)
avancierte das SIDE direkt gegenuber der Hamburger Staatsoper, zu einer der
gefragtesten Ubernachtungsadressen der Hansestadt. ,Wir sind sehr stolz, mit dem
SIDE ein puristisch-zeitloses Designhotel geschaffen zu haben und mdchten uns bei
allen Beteiligten, ganz besonders auch bei Matteo Thun, fur ihr Engagement und ihre
Kreativitét bedanken®, sagte Gregor Gerlach gestern im Rahmen der Feierlichkeiten.
Mehr als eine halbe Million Gaste aus allen Teilen der Welt logierten bisher in den 178
luxuriosen Zimmern und Suiten des Design Hotels, das seit 2010 erfolgreich von dem
Direktions-Duo Theda J. Mustroph und Michael Lutz gefiihrt wird: ,Das SIDE gehort zu
den besten Hotels der Stadt und wir freuen uns sehr, dass wir auch in diesem Jahr
wieder mehr Gaste vom SIDE ({berzeugen und unseren voraussichtlichen
Jahresumsatz auf 12 Millionen erhéhen konnten.“, gaben die beiden gestern Abend

bekannt.

Nicht nur das SIDE auch die [m]eatery ist eine gefragte Adresse der Stadt an der Elbe:
Seit der Eréffnung vor zwei Jahren ist das Restaurant zu einem Synonym fir
exzellenten Fleischgenuss in einem eleganten und modernen Ambiente geworden.
Nicht nur Hamburger und Gaste des SIDE schatzen die qualitativ hochwertigen
Steakvariationen, die von Kichenchef Hendrik Maas (28) und seinem Team im 800
Grad heiRBen Southbend Ofen zubereitet werden. Uber 56.000 Géaste haben schon in

dem 110 Sitzplatze umfassenden Restaurant perfekt gegrillte Steaks, kreative Tatar-
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Spezialitdten mit speziellen Krautermischungen oder saftige Burgervariationen

genossen. HeiR begehrt sind die gereiften Steaks der Rinderriicken aus der
hauseigenen Reifezelle, fur die die [m]eatery beriihmt geworden ist. Ein Tipp fir alle

partyhungrigen Feinschmecker: Einmal im Monat ladt das SIDE und die [m]eatery zur

After-Work-Clublounge [m]eat49 — je nach Partymotto lauschen die Gaste dem Sound
ausgewahlter Live-Music-Acts oder den Klangen des DJ's. Dazu gibt's leckere
Appetizer vom Flying Buffet aus der [m]eatery Kiiche. Am 03. November ist es wieder
soweit und die S&ngerin Evelyn Weigert wird ihre Stimme zu sanften Bossa Nova
Rhythmen erklingen lassen.

Gemeinsame Spende fir ,Das kleine Herz im Zentrum*“

Neben den beiden Hamburger Erfolgskonzepten stand auch ein weiteres ehrgeiziges
Projekt im Mittelpunkt der Veranstaltung. ,Das Kleine Herz im Zentrum* hat sich unter
der prominenten Schirmherrschaft von Jonica Jahr-Goedhart ein hohes Ziel gesetzt:
Mit Hilfe von Fordermitteln sollen fir die Behandlung kleiner herzkranker Patienten
(vom Baby bis zum 18-jghrigen) am Universitiren Herzzentrum des
Universitatsklinikums Hamburg-Eppendorf, optimale medizinische und psychische
Voraussetzungen geschaffen werden. Die Spendengelder dienen auch dazu, den
kleinen Patienten einen “kindgerechten Lebensraum“ innerhalb der Klinik zu
ermoglichen. Insgesamt spendeten die Gaste 4.000,00 Euro und das SIDE verdoppelte
den Betrag auf 8.000,00 Euro. Anouchka Gerlach (Schwester von Gregor Gerlach und
auch fuhrend fur das Familienunternehmen tatig) freute sich, den Scheck an Jonica
Jahr-Goedhart zu tbereichen. Die prominente Schirmherrin bedankte sich und teilte
umgehend mit, welchen Zweck die Spende erflllt: ,Mit Ihrer Spende kénnen wir den
Kindern die Mdglichkeit einer wdchentlichen Spieltherapie anbieten. Gerade fir die
kleinen Patienten ist es wichtig, ihnen den Klinikalltag durch solche MaRBnahmen zu
erleichtern”“. Die Idee zur Spendensammlung fur ,Das kleine Herz im Zentrum* hatte
Claudia Gerlach (Ehefrau von Gregor Gerlach und selbst Mutter zweier Kinder), die das
Engagement von Jonica Jahr-Goedhart (Mutter von vier Kindern) sehr gerne
unterstitzt. Fur alle, die auch spenden mdchten, hat der Verein unter www.herz-im-

zentrum.de weitere Informationen zusammen gestellt.
SIDE ist Kooperationspartner der Design Hotels International. Reservierungen fir
das SIDE und die [m]eatery werden gern unter der Telefonnummer 040 30999-550/-

559 entgegen genommen.

Weitere Informationen zum Hotel finden Sie auf www.side-hamburg.de, weitere

Informationen zur [m]eatery und zu den aktuellen Veranstaltungen des [m]eat49 auf

www.meatery.de. Bleiben Sie auf dem Laufenden und werden Sie auch Fan in den
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Facebook-Gruppen [m]eatery bar + restaurant unter www.facebook.com/meatery und

SIDE unter www.facebook.com/sidehotel.

Fur Rickfragen zur Pressemitteilung sowie zur Bereitstellung von Fotos steht lhnen
Nadja Gregorec unter der Telefonnummer 040/357400-45 oder per Mail Uber
n.gregorec@seaside-hotels.com gern zur Verfligung.

+49-40-35 74 00-45 -



